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ChecKkliste MF
Kuchenutensilien

Auflaufform
Backform

Besteck

(Anzahl der Exemplare an
Platzverhaltnisse am
Esstisch ausrichten und
mal zwei nehmen)

Brotmesser
Dosendffner
Flaschendffner
Gemusemesser

Glaser

(normal, Bier, Wein, Sekt -
an Gewohnheiten anpassen)

Kaffeemaschine
Kartoffelstampfer
Knoblauchpresse
Korkenzieher
Kichenmaschine
Messbecher
Mikrowelle
MUhlen (Pfeffer/Salz)
Nudelholz
Ofenblech
Pfannenwender
Reibe
Schneebesen

[] Schaler

Schauml|offel
Schere
Schneidebrett
Schopfkelle

Schusseln

(Salat, MUsli, Suppe,
RUhrschUssel)

Sieb
Pinsel

Pfannen

(kleine und grof3e,
hitzebestandiger Griff fur
Einsatz im Ofen, beschichtete
Pfanne, gusseiserne)

Mixer

Tassen

(ein Regalbrett freihalten
daflr, mehr nicht)

Teigschaber

J Teller

(verschiedene GrdéRen, auch hier
auf Gastekapazitat ausrichten)

[ Topfe

(Minimum zwei Tépfe
verschiedener GroRen,
Milchtopf, mittelgrofRer Topf,
grof3er Topf (bis 6 | Volumen))

Vorratsbehalter
Waage
Wasserkocher
Zitronenpresse



